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Welkom bij Boscafé de Busjop in Heythuysen! Al sinds 1918 is De Busjop 
een geliefde horecaplek midden in de natuur. Vandaag de dag vormt ons 
boscafé nog altijd het ideale start- en eindpunt voor een heerlijke 
fiets- of wandeltocht door het prachtige Leudal. 
 
Sinds de zomer van 2021 ligt de exploitatie in handen 
van Mathijs Joosten. Met veel passie voor gastvrijheid, 
goed eten en drinken werken wij met ons team er 
iedere dag aan om het onze gasten zo aangenaam 
mogelijk te maken. 
 
Daar zijn we trots op, want dat wordt ook 
gezien: drie jaar op rij een plek in de landelijke 
Terras Top 100, met als beste resultaat een 13e 
plaats in 2024. Daarnaast zijn we in 2025 door 
Chapeau Magazine uitgeroepen tot Hét Terras 
van Limburg, een mooie waardering waar we 
natuurlijk enorm trots op zijn. 
 
Wilt u de omgeving verder ontdekken? In 
samenwerking met Wandelgids Zuid-Limburg 
hebben wij een handige folder met diverse 
wandelroutes door het Leudal. Vraag er gerust 
naar bij één van onze medewerkers. 
 
Geniet van de rust, de natuur en natuurlijk van al het 
lekkers van onze kaart.

Wij wensen u een heel fijn verblijf bij Boscafé de Busjop!

Een uniek horeca 

etablissement waar 

men in de natuur 

kan genieten van de 

heerlijkste spijs en 

dranken! 

Een café, restaurant 

en feestlocatie waar 

iedereen terecht kan!

boscafé

Het toponiem de Busjop 
wordt verklaard als een 

stapelnaam gevormd door ‘boede’ en ‘sjop’. Wat schuurtje betekent...

de busjop



33

U bent altijd van harte welkom om spontaan bij ons binnen 
te lopen, op het terras of in de brasserie. 

Sinds afgelopen voorjaar werken wij overdag met vrije inloop. 
Reserveren voor de lunch is daarom niet mogelijk. Dankzij onze 
ruime zitgelegenheid en vlot doorlopende lunchgerechten zorgen we 
ervoor dat iedereen zo prettig mogelijk kan aanschuiven. 

Zo blijft Boscafé de Busjop een plek waar u ook spontaan kunt binnenlopen. 

Voor het diner en vergaderingen raden we aan om tijdig te reserveren. 

Komt u met een grotere groep of heeft u speciale wensen? Neem dan gerust even contact met ons op, dan 
kijken we samen naar de mogelijkheden. 

Meer informatie en reserveren kan via www.debusjop.nl. Dank voor uw begrip en graag tot snel!

dranken [koffie, fris & gebak] 	 pagina 4-7 

ontbijt, begin de dag goed!	 pagina 8–9 

bosborrel & hepkes 	 pagina 10–11 

lunchkaart, vol smaak!	 pagina 12–15 

avondkaart 	 pagina 18–22 

kidsmenu 	 pagina 23 

wijnkaart 	 pagina 24-25 

bierkaart 	 pagina 26–32

hondenmenu	 pagina 34

allergenen 	 pagina 35
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speciale koffi es

Irish coffee 8,50 

Koffie, Irish whiskey en slagroom
French coffee 8,50

Koffie, Cointreau en slagroom
Spanish coffee  8,50

Koffie, Licor 43 en slagroom
Italian coffee 8,50

Koffie, Disaronno en slagroom
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Koffie  3,30

Thee  3,30

Earl grey, Rooibos, Daels droom, Ceylonthee  
Daels delight en Sencha green lemon
Verse muntthee  3,80

Verse gember- of gember-sinaasappelthee 3,80

Verse steranijsthee 3,80

Espresso  3,20

Dubbele espresso  4,10
Cappuccino  3,80

Koffie verkeerd  3,90

Latte macchiato   3,95

Hazelnootsiroop, karamelsiroop, vanillesiroop + 0,75

Chai Latte  4,20

Warme chocolademelk   3,75

Verse slagroom + 0,60

Limburgse vlaai 5,00

Luxe vlaai 5,50

Appeltaart 5,00

Verse slagroom + 0,60

Wij werken samen met Bakkerij Jacobs, ook wel de Heuvelhooker Bekker: 
een ambachtelijke familiebakker uit Panningen en Egchel met meer dan 
100 jaar bakkerstraditie. Sinds 1909 wordt hier volgens eigen recept 
brood en banket gebakken, met vakmanschap dat van generatie op 
generatie is doorgegeven. Dagelijks komen de producten vers uit de oven 
en staan kwaliteit, smaak en ambacht centraal. Daarom kiezen wij bewust 
voor het brood en banket van Bakkerij Jacobs.

vlaaien worden dagelijks geleverd door bakkerij jacobs! 
op is helaas op

goed om te weten: Op doordeweekse dagen krijgt u een 
lekker borreltje met slagroom bij de koffi e!

alle koffi es zijn ook te bestellen met havermelk +0,25

Wij werken samen met Blanche Dael, een ambachtelijke koffiebranderij uit Maastricht met een rijke traditie 
sinds 1878. Al generaties lang wordt hier koffie met zorg geselecteerd, langzaam gebrand en samengesteld 
tot karaktervolle melanges. Dankzij dit vakmanschap en de aandacht voor kwaliteit heeft iedere kop koffie 
een volle, pure smaak. Daarom schenken wij met trots koffie van Blanche Dael.

Wij werken samen met Bakkerij Jacobs, ook wel de Heuvelhooker Bekker: 
een ambachtelijke familiebakker uit Panningen en Egchel met meer dan 
100 jaar bakkerstraditie. Sinds 1909 wordt hier volgens eigen recept 
brood en banket gebakken, met vakmanschap dat van generatie op 
generatie is doorgegeven. Dagelijks komen de producten vers uit de oven 
en staan kwaliteit, smaak en ambacht centraal. Daarom kiezen wij bewust 
voor het brood en banket van Bakkerij Jacobs.



66



77

Coca-Cola  3,30

Coca-Cola Zero  3,30

Chaudfontaine plat  3,30

Chaudfontaine bruisend  3,30

Sprite Zero 3,40

Fanta Cassis 3,40

Fanta Orange 3,40

Royal Bliss Bitter lemon  3,40

Royal Bliss Tonic water 3,40

Royal Bliss Ginger Ale  3,40

Rivella  3,40

Fuze Tea Green  3,40

Fuze Tea Mango  3,40

Fuze Tea sparkling  3,40

Apfelschorle 0.3L 3,60

Fristi  3,40

Chocomel  3,40

Ranja  1,50

Verse jus d’orange 5,50

Tafelwater bruis of plat 0.7L  5,00

Appelsap 3,75

Appel perensap 3,75

Appel frambozen sap 3,75

Iced tea plat/bruis 4,95 

Green tea plat/bruis 4,95

Of trek in een fris stuk fruit? 1,50

Dagelijks hebben we vers fruit in huis voor op 
de hand! vraag onze medewerkers hiernaar.
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Ontbijt de Busjop 17,50

Een compleet begin van je dag:
• Een snee ambachtelijk brood
• Verse croissant 
• Gekookt eitje
• Beleg: ham, kaas, komkommer en tomaat
• Yoghurt met krokante granola 
• Heerlijke jam
• Verse jus d’orange

Granola met yoghurt  9,50

Krokante granola met fruitige coulis en 
vers fruit

American pancakes  9,50

Met siroop, poedersuiker & vers fruit

Uitsmijter de Busjop 14,50

Drie eieren op ambachtelijk brood met ham 
en kaas
Gebakken spek erbij? + 2,50

Uitsmijter Carpaccio 18,50

Drie eieren op ambachtelijk brood, carpaccio 
en truffelmayo en Parmezaanse kaas 

Eggs benedict 15,00

Één snee geroosterd boerenbrood met 
gepocheerd ei, zalm en hollandaisesaus.

extra’s

Tip! Ook lekker bij het ontbijt: 
een verse jus d’orange! 5,50

Ei naar keuze:  +2,00

• Gebakken,
• Gekookt of 
• Gepocheerd 
Zalm  +2,50

Croissant  +3,00

Spek  +2,50
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Flammkuchen traditioneel 15,50

Met spek, rode ui, bosui en Emmentaler kaas

Truffelfrietjes   6,50

Frietjes met truffelmayonaise en Parmezaanse 
kaas

Nacho’s (ook als vegavariant mogelijk ) 10,50

Met cheddarkaas, gehakt, crème fraîche, 
tomatenketchup, chili, rode ui en bosui

Stokbroodje met kruidenboter  6,00

Kaas & worst plankje 9,00

Met droogworst, belegen kaas, augurk en mosterd

Boerenbrood  5,25

Met Busjop-dip en tapenade

Stokbrood uit de oven  6,00

Met aioli, tomaat, knoflook en kaas

Kaasplateau  15,50

Met Munster, camembert, bleu d’Auvergne, 
appelstroop, vijgen en noten

Mini bruschetta  7,00

Geroosterd brood met tomaat, knoflook en basilicum
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Busjopborrelplank  36,50

Belegen kaas, droogworst, 
bourgondische bitterballen, 
gemengde snacks, 
inktvisringen, kommetje 
nacho’s, groene olijven, 
nootjes en boerenbrood met 
kruidenboter

(ook vega variant mogelijk)

Gevulde portobello  14,50

Gevuld met pesto en gegrilde halloumi

Camembert uit de oven  15,50

Met honing en stokbrood

Scampipannetje 15,50

9 stuks met knoflookolie en stokbrood

Oma's gehaktballetjes in tomatensaus 9,50

Twee garnalenkroketjes 11,50

Met citroen en dillecrème

Frito paddenstoel  7,00

Gefrituurde kaasstengels  8,50

9 stuks met chilisaus 

Bourgondische bitterballen 9,50 / 13,50

8 of 12 stuks met mosterd en mayonaise

Bourgondische gemengde bittergarnituur 9,50 / 13,50

 8 of 16 stuks met chilisaus en mosterd
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Uitsmijter de Busjop	 14,50

Drie eieren met twee sneden boerenbrood belegd met boerenachterham en 
belegen kaas
Gebakken spek of een extra eitje erbij? + 2,50

Busjop burger (200g)	 19,50

Brioche bol met een runderhamburger, cheddarkaas, gebakken spek, 
uiencompote, augurk, tomatenketchup, tomaat, gebakken uitjes, frietjes met 
mayonaise

Avocadobosburger 	 19,50

Brioche bol met een crispy avocadoburger, cheddarkaas, tomaat, gebakken 
uitjes en frietjes met mayonaise

Wildstoof de Busjop	 23,50

Pannetje met stoof van wild geserveerd met een salade en frietjes met 
mayonaise

Pannetje van saté kippendij (200g)	 19,00  
Met satésaus, atjar, kroepoek, pinda’s, gebakken uitjes, salade, frietjes met 
mayonaise

Pannetje bospaddenstoelen 	 15,50 
In een saus van eekhoorntjesbrood
Keuze uit brood of frietjes met mayonaise

Bourgondische kroketten (ook frikandellen mogelijk)	 13,50

Twee Bourgondische kroketten met mosterd 
Keuze uit brood of frietjes met mayonaise

Tiroler Gröstl	 17,50 

Gebakken aardappelen met ui, spek en een gebakken eitje

Rucola kaaskroketten 	 13,50

Twee kaaskroketten met mosterd
Keuze uit brood of frietjes met mayonaise

Één snee maïsbrood wit & 
één snee boerenbrood bruin, 
gebakken ei, belegd met ham 
en kaas, een bourgondische 
kroket en keuze uit tomaten- 
of dagsoep.

Één snee maïsbrood wit 
& één snee boerenbrood 
bruin, gebakken ei, 
belegd met geitenkaas, 

acetosiroop en noten, 
een vegetarische rucola 
kaaskroket en een 
tomatensoep.

vlees 	 17,50                                                 vega 	 17,50                                                 vis	 19,50                                                 

Één snee maïsbrood 
wit & één snee 
boerenbrood bruin 
belegd met gerookte 
zalm en tonijnsalade, 
een garnalenkroket 
en de dagsoep

Goulashsoep i.p.v. dagsoep +3,50
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Sandwich carpaccio (100gr) 16,50

Met Parmezaanse kaas, pijnboompitten, 
rucola en truffelmayonaise

Duo sandwich zalm en tonijn 18,50

Met kruidenkaas en een crème van dille

Stokbroodje met pittige kip 14,50

Met champignons, rode ui, bosui en 
tortillachips

Bosti ham & kaas  8,50

Zoals je hem gewend bent
Spiegeleitje erbij? + 2,50

Bosti tuna melt  9,50

Met tonijn en gesmolten cheddarkaas

Bosti hawaï klassiek  9,50

Open belegd met ham, kaas en ananas

Eggs benedict  15,00

Één snee geroosterd boerenbrood met zalm, 
gepocheerd ei en hollandaisesaus

* Geserveerd met 
ambachtelijk brood 
van bakkerij Jacobs uit 
Panningen

Rijkgevulde goulashsoep* 10,50

Met rundvlees, champignons, 
paprika en ui

Tomatensoep*  9,50

Huisgemaakte tomatensoep, 
basilicumolie en croutons

Soep van de dag*                           9,50

Vraag ernaar bij onze 
medewerkers

Vanaf 10 personen vragen wij u 
een keuze te maken uit maximaal 
5 verschillende gerechten van 
onze lunchkaart.*

*Met uitzondering van de 
kindergerechten.

Zijn jullie met een grotere groep?
Maak dan gebruik van ons 
lunchgroepskeuzemenu!

lunchgroepskeuzemenu

Flammkuchen traditioneel 15,50

Met spek, rode ui, bosui en 
Emmentaler kaas

Flammkuchen geitenkaas  15,50

Met geitenkaas, peer, bosui, 
emmentaler, rucola en pitten.
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Laat je verrassen door onze koks!
Iedere dag bereiden zij een wisselende 
lunchspecial met heerlijke seizoensproducten. 
Vers uit onze keuken en boordevol smaak.

Salade vis*  19,50

Met drie gebakken gamba’s, 
gerookte zalm, tonijnsalade, 
inktvisringen, kappertjes, rode ui 
en een dressing van mosterd en 
dille
Advies: Witte Busjop (5,5%)

Salade Franse kaas*   18,50

Met Munster, camembert en 
Bleu d’Auvergne, druiven, vijgen, 
notenmix en een stroop van 
aceto balsamico
Advies: een lekker glaasje port!

Salade pikante kip*  17,50

Met champignons, rode ui, bosui 
en tortillachips
Advies: Cornet (8,5%)

(dagprijs)
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Mail dan even naar info@debusjop.nl
of liever even bellen? 0475-491139

Boscafé de Busjop beschikt over diverse sfeervolle ruimten waar je in alle rust kunt 
vergaderen of zakelijke bijeenkomsten kunt organiseren. Gelegen midden in de natuur 
biedt onze locatie een inspirerende omgeving die bijdraagt aan focus, creativiteit 
en een prettige werksfeer. Of het nu gaat om een overleg, training, presentatie of 
teamdag, wij denken graag met je mee om het geheel tot een succes te maken.

Onze ruimtes zijn geschikt voor zowel kleine als grotere gezelschappen en kunnen naar 
wens worden ingericht. Uiteraard kunnen wij ook zorgen voor passende arrangementen, 
zoals koffie en thee met iets lekkers, een uitgebreide lunch of een borrel na afloop.

De ruimtes zijn beschikbaar in blokken van een halve dag (4 uur) of een hele dag (8 uur). 
Heb je specifieke wensen of wil je sparren over de invulling? 
Neem gerust vrijblijvend contact met ons op, we helpen je 
graag verder.
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nog op zoek naar
een leuk kadootje?
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onze voorgerechten zijn ook als 
tussengerechten te bestellen

Rijkgevulde goulashsoep* 10,50

Met rundvlees, 
champignons, paprika en ui

Tomatensoep*  9,50

Huisgemaakte tomatensoep, 
basilicumolie en croutons

Soep van de dag* 9,50

Vraag ernaar bij onze 
medewerkers

*  Geserveerd met ambachtelijk brood 
 van Bakkerij Jacobs uit Panningen.

Salade vis* 16,50 19,50

Met drie gebakken gamba’s, gerookte zalm, tonijnsalade, 
inktvisringen, kappertjes, rode ui en een dressing van mosterd en dille

Salade Franse kaas*  15,50 18,50

Met Munster, camembert en bleu d’Auvergne met druiven, vijgen, 
notenmix en een stroop van aceto balsamico

Salade pikante kip* 13,50 17,50

Met champignons, rode ui, bosui en tortillachips

Camembert uit de oven  15,50 

Met honing en stokbrood

Scampipannetje met knoflookolie                                                                      15,50

9 stuks met knoflookolie, tomaat, rode ui, bosui, salade en brood

Chef's special starter dagprijs

Wisselende creatie van onze koks! 

MaaltijdsaladeVoorgerecht

che f’s lievelings

Hertencarpaccio (100g)  17,50

Met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, pijnboompitten en rucola
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Zijn jullie met een gezelschap vanaf 10 personen?
dan hanteren wij ons groepskeuzemenu!

Schnitzel van slagerij Jeurninck* 26,50  
Met champignonroomsaus
Advies: Cornet (8,5%)

Vangst van de dag* Dagprijs

Dagelijks wisselende vis met bijpassende saus
Advies: Chardonnay (bij vis drink je lekker wijn)

Jachtschotel 26,50

Met puree van aardappel op klassieke wijze 
Advies: Lindeboom Herfstbock 6.5%)

Wildstoof de Busjop 23,50

Pannetje met stoof van wild geserveerd met een salade en 
frietjes met mayonaise
Advies: Gouverneur Dubbel (6,5%)

Gebakken hertenbiefstuk* 31,50

Geserveerd met wildjus en bijpassende groenten
Advies: Alfa krachtig dort 7,5%

Duo van wild* 34,50

Gebakken hertenbiefstuk met wildstoof en bijpassende wildjus
Advies: Gouverneur Quadruppel 10%

Vegetarische curry  24,50

Met rijst, atjar en groentecurry
Advies: Verdejo Tresolmos

Pasta truffel  22,50

Met paddenstoelen, spinazie, rucola en 
parmezaanse kaas
Advies: een glas Verdejo Tresolmos

Specialiteit van de dag Dagprijs

Laat je verrassen door de specialiteit van de dag
Advies: vraag een medewerker naar 
een bijpassende wijn of bier. 
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Al onze gerechten met een * worden 
geserveerd met verse seizoensgroenten, 
frietjes en mayonaise

extra bijge rechten

Seizoensgroenten 5,50

Frietjes met mayonaise 4,00

Frietjes met truffelmayonaise en Parmezaanse kaas 6,50

Gebraden aardappelen met spek en ui 6,50

Spareribs 26,50

Met frietjes, mayonaise en een frisse 
salade
Advies: Nog eendje blond (6%)

Pannetje van saté kippendij (200gr) 19,00  
Met satésaus, atjar, kroepoek, pinda’s, 
gebakken uitjes, salade en frietjes met 
mayonaise
Advies: Westmalle tripel (9,5%)

Busjop burger (200gr)  19,50

Brioche bol met een 
runderhamburger, cheddarkaas, 
gebakken spek, uiencompote, augurk, 
tomatenketchup, tomaat, gebakken 
uitjes en frietjes met mayonaise
Advies: La Trappe Tripel (8%)

Avocadobosburger  19,50

Brioche bol met een crispy 
avocadoburger, cheddarkaas, tomaat, 
gebakken uitjes en frietjes met 
mayonaise
Advies: La Trappe Tripel (8%)
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Dame Blanche  9,50

Drie bollen vanilleroomijs, chocoladesaus en 
verse slagroom

Kaiserschmarrn  13,50

Met vanilleroomijs

Moelleux  9,50

Chocolade lavataartje met vanilleroomijs en 
verse slagroom

Tiramisu  12,50

Heerlijke huisgemaakte tiramisu 

Affogato  7,50

Een bolletje vanilleroomijs in warme espresso

Koffie Compleet  8,50

Met 4 friandises en een heerlijk kopje koffie, 
thee of cappuccino (+0,30)

Kaasplateau  15,50

Met Munster, camembert, bleu d’Auvergne, 
appelstroop, vijgen en noten

Tip! Neem er een lekker portje bij!

Rode port 4,20

Witte port 4,20 

Sherry (dry/medium)  3,80

Jonge jenever  2,80

Oude jenever  2,80

Jägermeister  3,00

Schrobbelèr  2,00

Jameson Irish whiskey  6,00

Bushmills Irish whiskey  6,00

Jack Daniels Old No. 7  6,00

Remy Martin cognac VSOP  5,50

Gordon’s Dry Gin  3,50

Licor 43  5,50

Grand Marnier 5,50

Cointreau  5,50

Disaronno  5,50

Baileys  5,50

Tia Maria  5,50

Limoncello  5,50

Tip! Gin ook alcoholvrij mogelijk



2323

Kinderfun box 10,50

Frietjes, mayonaise en appelmoes met 
Keuze uit frikandel,  bitterballen of kipnuggets

Klein kopje soep 6,50

Tomatensoep of soep van de dag

Bosti van kabouter Josti 7,50

Met jong belegen kaas en boerenachterham

Pizza klassiek   12,50

Met tomatensaus en kaas

Mini pannenkoekjes   12,50

Met stroop en poedersuiker

Pasta met tomatensaus 12,00

Kinderijsje 6,00

Twee bolletjes vanilleroomijs 
met chocoladesaus en kleurrijke 
discodip
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Cava 
d'Arciac 
Glas 5,75  / Fles 29,00

Frisse en elegante 
mousserende wijn met 
fijne bubbels en tonen 
van appel en citrus. Licht, 
feestelijk en verfrissend.

Dom Doriac 
Chardonnay 
Glas 6,00  / Fles 27,50

Ronde en verfijnde 
Chardonnay met tonen 
van rijp geel fruit en een 
vleugje vanille. Zacht, vol 
en mooi in balans.

Pinot Grigio 
Gregoris 
Glas 6,00  / Fles 27,50

Frisse en lichte Pinot 
Grigio met aroma’s van 
appel en citrus. Droog, 
elegant en verfrissend.

Verdejo 
Tresolmos 
Glas 6,50  / Fles 32,50

Aromatische wijn met 
tonen van citrus, groene 
appel en een hint van 
kruiden. Fris, levendig en 
verkwikkend.

vo
l

fr
is

fr
is

bu
bb

el
s

Liever alcoholvrij? Onze medewerkers vertellen je 
graag over de mogelijkheden.

Limoncello Spritz 8,50

Aperol Spritz 7,50

Licor 43 Spritz 8,50

Gin tonic 10,50

Pink gin tonic (Sir james) 6,50

Framboos met een vleugje granaatappel 
en jeneverbessen

Gin tonic (Sir james) 6,50

Zoete bosbruis 6,50

Mix van fanta en appel frambozensap
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Castillo 
Ducay 
Glas 6,00  / Fles 27,50

Zachte en soepele rode 
wijn met tonen van rijp 
rood fruit en een lichte 
kruidigheid. Toegankelijk 
en rond van smaak.

Malarina 
Rioja 
Glas 7,00  / Fles 29,50

Klassieke Rioja met 
aroma’s van rood fruit, 
vanille en een subtiele 
houttoets. Vol, zacht en 
mooi afgerond.

Posidone 
Primitivo 
Glas 6,25  / Fles 32,50

Volle en krachtige 
Primitivo met tonen van 
rijpe pruimen, kersen en 
een hint van specerijen. 
Warm, rond en intens.

Solis Lumen 
Rosé 
Glas 6,00  / Fles 27,50

Frisse en fruitige rosé met 
aroma’s van aardbei en 
framboos. Licht, elegant 
en heerlijk zomers.

Leuk als aandenken 

of als extraatje bij 
onze kadobon!

Voor de échte wijnliefhebber bieden wij een zorgvuldig 
samengestelde selectie van bijzondere wijnen uit 
het hogere segment van onze collectie. Deze 
unieke wijnen zijn niet opgenomen op de reguliere 
wijnkaart, maar worden op verzoek geserveerd. 
Laat u verrassen door de verfijnde smaken en rijke 
aroma’s van enkele van ‘s werelds mooiste wijnen.
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prijs op aanvraag

Voorbeelden uit onze                         
schatkamer: 

Amarone della Valpolicella
Barolo DOCG
Bordeaux Grand Cru
Châteauneuf-du-Pape

Amarone della Valpolicella

Châteauneuf-du-Pape
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zolang de voorraad strekt!

Proef Limburg!
Ontdek onze selectie Limburgse 
bieren: van vertrouwde klassiekers 
tot bijzondere seizoensbieren en 
stevige specials. Gebrouwen met 
karakter, vakmanschap en een 
flinke portie Limburgse trots.

Kompel 
Bovengronds
Fris en kruidig 
blond, fruitig, 
lichtzoet en 
heerlijk soepel 
drinkbaar.
Alc. 6% vol.

Hertog Jan 
Grand Prestige
Vol en complex 
met karamel, 
geroosterde 
mout en warme 
afdronk.
Alc. 10% vol.

Gulpener 
Herfstbock
Moutig en zacht 
met karamel, 
chocolade 
en een lichte 
hopbitterheid.
Alc. 6,5% vol.

Alfa Krachtig 
Dort
Krachtig blond, 
volmoutig 
en soepel 
met verfijnd 
hoparoma.
Alc. 7,5% vol.

Barrel Aged
Gulle Tines 
Rijk en complex 
met karamel, 
vanille, 
gedroogd fruit 
en port.
Alc. 12% vol.

Lindeboom 
Herfstbock
Robuust en 
vol van smaak 
met rijke, ronde 
en lichtzoete 
moutigheid.
Alc. 6,5% vol.

Brand 
Winterbock
Rijk en kruidig 
met een 
verwarmende, 
lichtzoete 
moutigheid.
Alc. 7,5% vol.

6,25

7,00

5,50

5,50 14,50

6,00

5,50

Barrel Aged

special



Lindeboom
Pilsener
Gebrouwen met 
een melange 
van de fijnste 
hopsoorten en 
kristalhelder 
water. Sinds 1870 

gebrouwen bij Bierbrouwerij 
Lindeboom in Neer. 
Alc. 4,5% vol.

Lindeboom
Radler 2.0 
(citroen)
Frisse mix van 
Lindeboom 
Pilsener en 
sprankelend 
citroenwater. 

Licht, dorstlessend en heerlijk 
verfrissend van smaak.
Alc. 2% vol.

pilsener radlers

Tip! Gouverneur Blond 
ook met 0.0%

Gouverneur
Blond
Een 
bovengistend 
speciaalbier met 
een heel eigen, 
krachtige smaak 
en een unieke 

fruitige afdronk. Alc. 6,5% vol.

La Chouffe 
Blond
Hoogblond bier 
met een zachte, 
fruitige smaak. 
Koriander en 
hop zorgen voor 
frisse kruidigheid 

en een mooie, ronde afdronk.
Alc. 8% vol.

Gouverneur
Dubbel
Fluweelzacht en 
bitterzoet van 
karakter. Het 
karamelmout 
geeft een unieke 
smaak en 

kastanjebruine kleur. Alc. 6,5% vol.

Wilderen Goud
Goudblond bier 
met een volle, 
zachte smaak. 
Licht fruitig, 
mooi rond en 
aangenaam 
doordrinkbaar 

met een fijne bitterheid.
Alc. 6,2% vol.

blond & goud

dubbel & donker

3,60

6,50

6,25

6,20

6,70

6,50

4,00

6,20

Gouverneur 
Quadrupel
Krachtige 
quadrupel 
met karamel, 
chocolade, 
rozijnen en 
pruimen. Vol, 

verwarmend en mooi in balans 
met zachte bitterheid. Alc. 10,0% vol.

Val Dieu Brune
Donker abdijbier 
met karamel, 
chocolade en 
donker fruit. Vol 
en rond van 
smaak, met 
een warme en 

lichtbittere afdronk. Alc. 8,0% vol.

Naast onze Limburgse 
selectie vind je hier 
een mooi assortiment 
speciaalbieren. 
Van fris en blond 
tot donker, fruitig 
en krachtig. 

Bekende klassiekers, bijzondere 
ontdekkingen en natuurlijk ook 
een ruime keuze alcoholvrij. 

Kies je favoriet, proef iets 
nieuws en geniet!



2929

Westmalle 
Tripel
De aroma’s 
variëren van 
fruitigheid tot 
kruidigheid.
Dit is een 
buitengewoon 

elegant en complex bier, daar 
is vrijwel iedereen het over 
eens. Alc. 9,5% vol.

Tripel Karmeliet
Blonde 
driegranen-
tripel met fruit 
en kruiden. 
Vol en verfijnd, 
romig van 
smaak en met 

een frisse, droge afdronk.
Alc. 8,4% vol.

tripel bieren
Tripel Kanunnik
Vol en krachtig 
blond bier met 
tonen van rijp 
fruit, honing 
en een lichte 
kruidigheid. 
Zacht en rond 

van smaak, mooi in balans 
met een warme, licht bittere 
afdronk. Alc. 8,2% vol.

Gouverneur 
Tripel 
Krachtige, volle 
tripel met tonen 
van rijp fruit, 
lichte honing 
en verfijnde 
kruidigheid. 

Zacht en rond met een frisse, 
droge afdronk. 
Alc. 8,2% vol.

La Trappe 
Tripel
Goudblonde 
trappist met 
fruitige tonen 
van perzik en 
abrikoos. Zacht 
kruidig, bloemig 

en met een lange, frisse 
afdronk. Alc. 8,0% vol.

6,00

6,00 6,25

6,80

8,50

6,00

5,80 6,90

Cornet
Een oaked, 
zwaar blond 
bier van hoge 
gisting. Het 
bier krijgt z’n 
subtiele vanille-
toets dankzij 

de eikenhouten snippers die 
tijdens het  brouwen worden 
toegevoegd. Alc. 8,5% vol.

bijzonder & sterk
Orval
Trappist Ale
Uniek 
bovengistend 
bier, waarbij 
wilde gist zorgt 
voor een unieke 
smaak. De 

gekozen vergistingsmethode 
maakt een lange lagering 
noodzakelijk. Alc. 6,2% vol.

Paix Dieu
Sterk, krachtig 
en hart-
verwarmend. 
Als je je ogen 
sluit tijdens het 
nemen van een 
slok ervaar je de 

monastieke smaakervaring.
Alc. 10% vol.
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fruitbieren

op de tap!

Kriek Max
Fruitig en 
verfrissend 
kriekbier met 
uitgesproken 
tonen van 
kersen en een 
lichtzoete 

smaak. Zacht en met een frisse, 
lichtzure afdronk. Alc. 3,5% vol.

Kasteel Rouge
Krachtig fruitbier 
met volle tonen 
van rijpe kersen 
en een zachte 
zoetheid. 
Fris, rond en 
fruitig, met een 

lichtzure toets en warme, volle 
afdronk. Alc. 8,0% vol.

Liefmans 
Fruitesse
on the Rocks
De smaak 
van Liefmans 
Fruitesse is 
licht zoet met 
fruitige accenten 

van aardbei, framboos, kriek, 
bosbes en vlierbes. Alc. 3,8% vol.

6,50 5,50 6,25

Lindeboom Pilsener 0.33l 3,60

Witte Busjop 0.3 4,90

Witte Busjop 0.5 5,70

Eendje Blond 5,50

Gouverneur Blond 5,25

Bier van het moment  dagprijs



Een stukje nostalgie midden in het Leudal. 
Waan uzelf in een sfeervol oudbruin 
Amsterdams café en geniet van de ambiance, 
een heerlijk pilsje of speciaalbiertje en smul van 
onze heerlijke borrelkaart. 

Café bie Vogels is iedere zondag geopend vanaf 
12.00 uur. Van maandag tot en met zaterdag 
is het café beschikbaar voor besloten feesten en 
bijeenkomsten tot 50 personen. Hierbij kunt u 
gebruikmaken van verschillende buffetten en 
hapjesarrangementen. 

Neem gerust contact met ons op, dan kijken we 
samen naar de mogelijkheden.

3131
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Lindeboom 
Radler
Citroen 0.0
Frisse 
alcoholvrije 
radler met 
sprankelend 
citroenwater. 

Licht, dorstlessend en heerlijk 
verfrissend van smaak.
Alc. 0,0% vol.

La Chouffe 0.0
Vol en kruidig 
alcoholvrij 
blond bier met 
koriander en 
fruitige tonen. 
Lichtzoet, zacht 
van smaak en 

fris in de afdronk. Alc. 0,0% vol.

Lindeboom 0.0
Fris alcoholvrij 
pils met een licht 
hoppig karakter. 
Natuurlijk, 
dorstlessend en 
soepel drinkbaar 
met een frisse, 

zachte afdronk. Alc. 0,0% vol.

Leffe Blond 0.0
Alcoholvrij 
abdijbier met 
de vertrouwde 
Leffe-smaak. 
Zacht, licht 
kruidig en mooi 
in balans met 

een frisse, ronde afdronk.
Alc. 0,0% vol.

Liefmans 0.0
Fruitig 
alcoholvrij bier 
met aardbei, 
framboos, kriek, 
bosbes en 
vlierbes. Fris, 
lichtzoet en 

heerlijk verfrissend met ijs.
Alc. 0,0% vol.

La Trappe Nillis
Donker 
alcoholvrij 
trappistenbier 
met tonen van 
karamel en 
geroosterde 
mout. Rond, 

zacht en lichtbitter met een 
volle afdronk. Alc. 0,0% vol.

Gouverneur 
Blond 0.0
Fris alcoholvrij 
blond bier 
met zachte 
moutigheid en 
tonen van citrus. 
Soepel, licht 

bitter en mooi in balans met 
frisse afdronk. Alc. 0,0% vol.

4,50

5,25

4,25

5,50

5,50

6,00

5,75
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Lijkt het je leuk om te werken op een 
unieke plek midden in de natuur?

Samen met een hecht team van 
inmiddels ruim 100 collega’s zorgen 

we bij Boscafé de Busjop iedere dag 
voor een gastvrije en gezellige plek waar 

wandelaars, fietsers en natuurliefhebbers 
graag neerstrijken. Met een mooi terras, goed 

eten en drinken en vooral veel gezelligheid 
maken we van ieder bezoek een fijne ervaring.

Daarom zijn we altijd op zoek naar enthousiaste 
mensen die bij ons team passen en plezier hebben in het 

werken in de horeca.

Of je nu op zoek bent naar een leuk weekendbaantje, een bijbaan naast je studie 
of misschien wel een nieuwe werkplek in de horeca, we maken graag kennis met 
je. Ervaring is fijn, maar enthousiasme, inzet en een glimlach vinden we minstens 
zo belangrijk.

Vrijblijvend solliciteren?
Stuur een mail naar mathijs@debusjop.nl.

Wie weet sta jij binnenkort bij ons op het terras, achter 
de bar of in de keuken en word jij onderdeel van ons 
gezellige team!
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Geperst kauwbot 5,00

Hondensnoepjes 5,00

Hondenchampagne 7,00

Hondenchickensticks 8,00

Hondenyoghurt ijsje 7,60

Hondencroissantje 5,00

Dit is Jans!

Zij woont bij ons in de Busjop! Het 

kan dus zomaar zijn dat u eventjes 

door haar begroet wordt! 

Gezellig!
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Ontbijtkaart [pagina 8-9]

Ontbijt de Busjop 1,3,7,8,11,12
Granola met yoghurt  1,7,8
American pancakes  1,3,7
Uitsmijter de Busjop 1,3,7,11
Uitsmijter carpaccio 1,3,7,10,11
Eggs benedict (met zalm) 1,3,(4,)7,11

Borrelkaart [pagina 10-11]

Stokbroodje met kruidenboter 1,7
Kaas & worst plankje 7,10
Boerenbrood met Busjop-dip en tapenade 1
Stokbrood uit de oven met aioli, tomaat en kaas 1,3,7,10
Kaasplateau  7,8
Mini bruschetta 1,11
Kaasplateau  1,7,8,12
Mini bruschetta 1,11
Flammkuchen traditioneel 1,7
Truffelfrietjes 3,4,7,10,14
Nacho's 7,9
Gevulde portobello met pesto en halloumi  7,8
Camembert uit de oven met stokbrood 1,7
Scampipannetje met knoflookolie 2
Oma's gehaktballetjes in tomatensaus 1,6,7,9
Twee garnalenkroketjes met dillecrème 1,2,3,4,7,10
Frito paddenstoel 1,3,7
Gefrituurde kaasstengels 1,7
Bourgondische bitterballen met mosterd en mayo 1,3,7,10
Bourgondische gemengde bittergarnituur 1,6,7,10
Busjopborrelplank 1,6,7,9,10

Lunchkaart [pagina 12-15]

Uitsmijter de Busjop 1,3,7,11
Busjop burger  1,3,6,7,10
Avocadobosburger  1,3,6,7,10
Wildstoof de Busjop 1,3,10
Pannetje van saté kippendij  1,2,3,5,6,10
Pannetje bospaddenstoelen 1,7
Bourgondische kroket 1,3,7,10,11
Frikandel 1,3,6,7,9,10
Tiroler Gröstl  3
Rucola kaaskroketten  1,3,7,10,11,12
Twaalfuurtje vlees 1,3,6,7,11
Twaalfuurtje vis 1,2,3,4,7,10,11
Twaalfuurtje vega 1,3,6,7,8,11,12,13
Rijkgevulde goulashsoep 1,9
Tomatensoep 1,6
Sandwich Carpaccio  1,3,7,10,11
Duo sandwich zalm en tonijn 1,3,4,7,10,11
Stokbroodje met pittige kip 1,11
Bosti ham & kaas  1,7,11
Bosti tuna melt  1,4,7,11
Bosti hawaï klassiek  1,7,11
Eggs benedict (met zalm) 1,3,(4,)7,11

Flammkuchen traditioneel 1,7
Flammkuchen geitenkaas & peer 1,7, 11
Salade vis 1,2,3,4,10,14
Salade Franse kaas 7,8,13
Salade pikante kip 6,11

Avondkaart [pagina 18-22]

Voorgerechten: 
Salade vis 1,2,3,4,10,14
Salade Franse kaas 7,8,13
Salade pikante kip 6,11
Camembert uit de oven met stokbrood 1,7
Scampipannetje met knoflookolie 2
Herten carpaccio 3,7,10
Rijkgevulde goulashsoep 1,9
Tomatensoep 1,6

Hoofdgerechten: 
Schnitzel van slagerij Jeurninck 1,3,7,10
Vangst van de dag 4,7
Jachtschotel 1,3,7,10
Wildstoof de Busjop 1,3,10
Gebakken hertenbiefstuk met wildjus 1,7,9,13
Duo van wild 1,7,9,13
Vegetarische curry 6
Pasta truffel 1,4,7,14
Busjop burger  1,3,6,7,10
Avocadobosburger  1,3,6,7,10
Spareribs 3,6,10
Scampipannetje met knoflookolie  2
Pannetje van saté kippendij 1,2,3,5,6,10
Frietjes met mayonaise 1,3,10
Frietjes, truffelmayonaise, parmezaanse kaas 3,4,7,10,14
Gebraden aardappelen met spek en ui -

Nagerechten:
Dame Blanche 7,8
Kaiserschmarrn 1,3,7
Moelleux 1,3,6,7,8
Tiramisu  1,3,7
Affogato 7
Koffie Compleet 1,3,7,8
Kaasplateau  1,7,8,12

Kidsmenu [pagina 23]

Kinderfun box 1,3,7,9,10
Bosti van kabouter Josti 1,7
Pizza klassiek  1,7
Mini pannenkoekjes  1,3,7
Pasta met tomatensaus 1
Kinderijsje 7

1. Gluten
2. Schaaldieren

3. Eieren
4. Vis

5. Pinda’s
6. Soja

7. Melk
8. Noten

9. Selderij
10. Mosterd

11. Sesamzaad
12. Lupine

13. Zwaveldioxide 
en sulfieten

14. Weekdieren

* let op, alle gerechten kunnen sporen bevatten van bovenstaande allergenen




